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PROBIOTICOS Y PREBIOTICOS PARA LA
FORMULACION DE ALIMENTOS
FUNCIONALES DE ORIGEN VEGETAL

RESUMEN

La mayoria de los alimentos comercializados que
contienen microorganismos probioticos son de base
|lactea, sin embargo otras matrices alimentarias como
frutas frescas y procesadas pueden actuar como
vectores y requieren estudios especificos. Ademas, es
creciente la demanda de alimentos funcionales 100%
vegetal, aptos para dietas vegetarianas y veganas o para
personas intolerantes a la lactosa o a la proteina lactea.
L La propuesta es estudiar el efecto de ingredientes
prebidticos y probidticos incorporados en
recubrimientos comestibles sobre diferentes atributos
de calidad, inocuidad y vida util de frutas minimamente
procesadas; de manera similar también podrian ser
probados como ingredientes en jugos vegetales.
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