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CARRERAS: INGENIERÍA QUÍMICA E INGENIERÍA EN 

ALIMENTOS 

 

PLAN: 2024 

ASIGNATURA: TALLER DE INGENIERÍA II 

 

COD.: ING1503 

 

TIPO: OBLIGATORIA 

 

 

 

(A partir del Ciclo Lectivo 2024) 

PROGRAMA ANALÍTICO 

 

 

PARTE A: 

A1- Ciencia, tecnología e ingeniería de procesos químicos y alimentos: Historia de la 

Ingeniería Química y en Alimentos. Prospectiva Tecnológica. Ingeniería Inversa. Ingeniería 

de Producto y de Procesos. Clasificación de la Industria 

A2- Futuro de la Ingeniería Química y en Alimentos. Tendencias en Ingeniería Química y 

en Alimentos. Investigación y desarrollo. Desafíos de mediano y largo plazo. 

A3- Aprendizaje autónomo. Metodologías. Herramientas. Autoevaluación del aprendizaje. 

A4- Estrategias para solución de problemas: Enfoque analítico: partición del problema. 

Enfoque sistémico. Modelado matemático: soluciones exactas y aproximadas. Reglas 

heurísticas: definición y usos; alcances y limitaciones. 

PARTE B: 

B1- Impactos de la actividad industrial y económica. Impacto ambiental de la actividad 

industrial. Mitigación de impacto. Enfoques “a posteriori”: tratamiento de efluentes y 

posibles contaminantes. Enfoques “a priori”: diseño sostenible. Modelos de sistemas 

productivos: economía lineal y economía circular. Ejemplos de implementación de 

economía circular. Aprovechamiento industrial de biomasa. Uso integral de recursos. 

Biorrefinerías. 

B2- Creatividad en ingeniería. Procesos creativos individuales y grupales. Factores que 

intervienen en los procesos creativos. Procesos creativos desde la neurociencia. Motor de 

innovación. Tipos de innovación. Técnicas de resolución creativa de problemas: mapas 

mentales, tormenta de ideas, 6 sombreros para pensar. 

B3- Innovación tecnológica: Innovación en la industria. Proceso innovador. Empresas de 

base tecnológica. 

B4- Herramientas y habilidades de la era digital: Automatización y tecnología digital: IoT, 

domótica e industria 4.0. TICs y comunicación audiovisual. 

 

Ejes a los que aporta 

 

 

• E1: Identificación, formulación y resolución de problemas de ingeniería química/en 

alimentos.  

• E2: Concepción, diseño y desarrollo de proyectos de ingeniería en química/en 

alimentos  
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• E3: Gestión, planificación, ejecución y control de proyectos de ingeniería 

química/en alimentos.  

• E4: Utilización de técnicas y herramientas de aplicación en la ingeniería química/en 

alimentos. 

• E5: Generación de desarrollos tecnológicos y/o innovaciones tecnológicas. 

• E8: Fundamentos para una actuación profesional ética y responsable. 

• E9: Fundamentos para evaluar y actuar en relación con el impacto social de su 

actividad profesional en el contexto global y local. 

• E10: Fundamentos para el aprendizaje continuo. 
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